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SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL

MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO E CULTURA - MEC

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA DO PARÁ

CAMPUS CASTANHAL

DIRETORIA GERAL

DIRETORIA DE ENSINO

DEPARTAMENTO DE ASSISTÊNCIA ESTUDANTIL E AÇÕES INCLUSIVAS 
NÚCLEO DE ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO

ANEXO I
TERMO DE REFERÊNCIA
CHAMADA PÚBLICA nº 001/2026

DISPENSA DE LICITAÇÃO Nº 05/2026

(Processo Administrativo n° 23051.009233/2025-40)
CONDIÇÕES GERAIS DA CONTRATAÇÃO
O presente termo tem por objeto futura é Aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS oriundos da AGRICULTURA FAMILIAR e do EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE do Instituto Federal de Educação do Pará/IFPA – Campus Castanhal, conforme condições e exigências estabelecidas neste instrumento e disposições da Lei nº 11.947/2009, alterado pela Lei 15.226 de 30 de setembro de 2025, e nas Resoluções pertinentes do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educação (FNDE).
Tabela 1 - Descrição, quantidades e preços a serem pagos para os gêneros alimentícios da agricultura familiar adquiridos com recursos do PNAE:

	ITEM
	ESPECIFICAÇÃO
	UNID
	QUANT
	V. UNIT.
	V. TOTAL 
	CATMAT 

	1
	Abóbora, In natura, isento de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isentos de bolores, e limpos. Grau de maturação adequado ao consumo,sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte
	Kg
	1.000
	5,75
	5.750,00
	463747

	2
	Alface, tipo crespa extra, de primeira qualidade, coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvida, intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, com suas condições estar de acordo com a legislação pertinente.
	Maços (200g)
	1500
	5,58
	8.370,00
	463832

	3
	Banana Regional, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isentos de bolores, larvas ou bichos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	Kg
	2.000
	7,50
	15.000,00
	464377

	4
	Batata doce de 1ª qualidade, in natura, tamanho e coloração uniforme, polpa firme, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizantes, acondicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	kg
	500
	8,00
	4.000,00
	464377

	5
	Cariru de 1º qualidade, em maço in natura, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizantes, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	Maço(200g)
	400
	5,02
	2.008,00
	469055

	6
	Cebolinha, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica.
	Maços (200g)
	1000
	6,08
	6.080,00
	463880

	7
	Chicória, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica.
	Maços (200g)
	1000
	4,92
	4.920,00
	463821

	8
	Coentro, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica.
	Maços (200g)
	1.000
	7,17
	7.170,00
	479694

	9
	Corante de Urucum, líquido, extraído por processo artesanal. Embalagem plástica atóxica contendo 1,0 litro, contendo etiqueta com data de fabricação e validade.
	Litro
	700
	10,05
	7.035,00
	463939

	10
	Couve Manteiga, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Maços (200g)
	1000
	4,67
	4.670,00
	481109

	11
	Farinha de Mandioca, Branca, seca, grossa, torrada, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Prazo de validade mínimo de 07 (sete) meses a contar da entrega. Embalado em saco plástico, atóxico, transparente, contendo 1,0 Kg.
	Kg
	15.000
	10,67
	160.050,00
	458918

	12
	Farinha de tapioca. Farinha seca, grossa, branca, acondicionada em embalagem plástica transparente de 1 kg, isenta de matéria prima terrosa e parasitos, não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa.
	Kg
	300
	20,67
	6.201,00
	459084

	13
	Fécula de mandioca. Goma de mandioca peneirada. Embalagens de 1 kg. Devem ser  fabricados a partir de matérias primas sãs e  limpas, isentas de matéria  terrosa  e  de parasitos.  Não  podem  estar  úmidos,  fermentados ou  rançosos.
	Kg
	500
	11,63
	5.815,00
	459085

	14
	Feijão Caupi, Isento de sujidades, parasitas e larvas. Prazo de validade mínimo de 07 (sete) meses a contar da entrega. Embalado em saco plástico, atóxico, transparente, contendo 1,0 Kg.
	Kg
	1.000
	11,12
	11.120,00
	390240

	15
	Feijão de corda. Feijão de Corda ou de Metro; Unidade de maço; acondicionado em embalagem apropriada.
	Maço
	400
	6,00
	2.400,00
	464565

	16
	Filé de tilápia in natura, sem espinha, congelado. Congelado, sem pele, com características próprias preservadas, adequadas para o consumo, em embalagem plástica transparente de até 5 Kg. A rotulagem deve conter: Data do processamento e de fabricação, procedência nome ou marca, nº de registro de Inspeção Municipal, e ou Vigilância Sanitária.
	Kg
	2.000
	55,33
	110.660,00
	448953

	17
	Frango Caipira congelado. Corte: peito com osso: Carne de frango tipo peito com osso congelado, não temperado com pele, com adição de água de no máximo 4%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Com etiquetas de identificação (validade, peso, procedência, número do registro no SIF, SIE ou SIM) em cada embalagem. Devem ser mantidos sob congelamento a -18ºc e estar de acordo com as exigências do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento.Validade: o produto deve conter data de fabricação de até 30 dias anteriores à data de entrega. Embalagem primária: Sacos plásticos resistentes contendo 1 Kg. Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado de capacidade até 20 kg.
	Kg
	3000
	21,08
	63.240,00
	447596

	18
	Frango Caipira congelado. Corte: coxa e sobrecoxa: Carne de frango tipo coxa e sobrecoxa com osso congelado, não temperado com pele, com adição de água de no máximo 4%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Com etiquetas de identificação (validade, peso, procedência, número do registro no SIF, SIE ou SIM) em cada embalagem. Devem ser mantidos sob congelamento a -18ºc e estar de acordo com as exigências do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Validade: o produto deve conter data de fabricação de até 30 dias anteriores à data de entrega. Embalagem primária: Sacos plásticos resistentes contendo 1 Kg. Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado de capacidade até 20 kg.
	Kg
	3000
	18,75
	56.250,00
	447866

	19
	Jambú, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica. Maço com no mínimo 300g
	mç
	400
	6,10
	2.440,00
	483496

	20
	Laranja, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado. Peso mínimo 180(g), sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Unid.
	8.300
	1,07
	8.881,00
	464393

	21
	Limão Tahiti, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado (Saco com 20,0 Kg)
	kg
	300
	6,95
	2.085,00
	464398

	22
	Macaxeira embalada á vácuo Kg: Pacotes individuais, em embalagem plástica primaria transparente a vácuo de 1 kg, padronizada, com a identificação do fornecedor contendo, no mínimo, as seguintes informações: tabela de valor nutricional, identificação de origem, data de fabricação, prazo de validade,  produzido em local apropriado, em conformidade com a legislação vigente, todas as informações da embalagem deverão estar descritas de forma clara.
	Kg
	900
	9,17
	8.253,00
	463795

	23
	Maniva pré cozida Maniva, de primeira qualidade, moída, íntegra, boa consistência, isenta de sujidades e objetos estranhos. Embalagem de 1 kg, congelada. identificação de origem, data de fabricação, prazo de validade,  produzido em local apropriado, em conformidade com a legislação vigente, todas as informações da embalagem deverão estar descritas de forma clara.
	kg
	40
	10,63
	425,20
	468487

	24
	Maxixe com característica tenra, fresca, verde, de colheita recente, sem sinais de amarelamento, com grau de maturação adequada, isento de substâncias terrosas, sujidades e corpos estranhos.
	Kg
	400
	13,30
	5.320,00
	463791

	25
	Melancia, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado.
	Kg
	1.700
	5,25
	8.925,00
	464418

	26
	Milho Verde, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado
	Kg
	300
	6,25
	1.875,00
	463797

	27
	Ovo Caipira ovo de galinha caipira, tamanho médio. Limpo, sem resíduo. Entrega em bandeja com 30 unidades, com invólucro em PVC atóxico.
	Cuba
	1100
	36,33
	39.963,00
	446623

	28
	Pepino De 1ª qualidade, in natura, apto para consumo, com peso médio de 200g.
	Kg
	1.000
	5,60
	5.600,00
	463796

	29
	Pimenta do Reino, Moída, seca. Embalagem contendo 1,0 Kg. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	20
	48,50
	970,00
	463920

	30
	Pimentinha Verde, de primeira qualidade, in natura, isento de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos, isentos de bolores. Limpos
	Kg
	200
	13,93
	2.786,00
	463923

	31
	Polpa de Acerola, congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade. com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300
	14,17
	4.251,00
	464484

	32
	Polpa de Cajá (Taperebá),  congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300
	13,42
	4.026,00
	464485

	33
	Polpa de cupuaçu Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária.
	Kg
	300
	21,58
	6.474,00
	464488

	34
	Polpa de Maracujá, congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300
	16,93
	5.079,00
	464474

	35
	Pupunha, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado
	Kg
	200
	9,50
	1.900,00
	464362

	36
	Quiabo de tamanho médio, no ponto de maturação, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas, livres de resíduos de fertilizantes, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	100
	12,00
	1.200,00
	463792

	37
	Repolho Verde, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	1.300
	7,55
	9.815,00
	481121

	38
	Tangerina,In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado. Peso mínimo 180(g). Sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	2000
	6,62
	13.240,00
	464435

	
	TOTAL
	
	
	
	R$ 614.247,20


Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

O objeto desta contratação não se enquadra como bem de luxo, conforme Decreto nº 10.818, de 27 de setembro de 2021.

O prazo de vigência da contratação é de 02(dois) anos, contados do(a) assinatura, podendo ser prorrogado sucessivamente, observado o limite máximo de até 10 (dez) anos, desde que comprovada a vantajosidade para a Administração, a adequação orçamentária e o atendimento satisfatório do objeto, nos termos dos arts. 106 e 107 da Lei nº 14.133, de 2021.

A fixação do prazo inicial de vigência em 02 (dois) anos, com possibilidade de prorrogação até o limite legal de 10 (dez) anos, justifica-se em razão da natureza contínua do fornecimento de gêneros alimentícios destinados ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE, cuja execução deve ocorrer de forma regular e ininterrupta ao longo dos exercícios letivos.

O contrato ou outro instrumento hábil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serão aplicadas em relação à vigência da contratação. 

FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO

A Fundamentação da Contratação e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tópico específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.
O objeto da contratação está previsto no Plano de Contratações Anual [2024/2028], conforme consta das informações básicas desse Termo de Referência. 
DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO

A descrição da solução como um todo se encontra pormenorizada em tópico específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO

Sustentabilidade

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrição do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratações Sustentáveis:
4.1.1. Percentual mínimo destinado à aquisição de gêneros alimentícios de agricultores familiares e suas organizações,  empreendedores familiares rurais e demais beneficiários da Lei nº 11.326/2006. 
4.1.2. As regras contidas na RDC nº 272, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA que aprova o "REGULAMENTO  TÉCNICO PARA PRODUTOS DE VEGETAIS, PRODUTOS DE FRUTAS E COGUMELOS COMESTÍVEIS". 

4.1.3. As regras contidas na RDC nº 27, de 6 de agosto de 2010 da ANVISA e na RDC nº  240, de 26 de julho de 2018  da ANVISA que dispõem sobre as categorias de alimentos e embalagens isentos e com obrigatoriedade de registro  sanitário.
Amostra
Caso haja necessidade, a Comissão Julgadora solicitará que o(s) fornecedor (es) contemplados entregue amostras dos produtos ofertados, no Setor de Alimentação e Nutrição do IFPA – Campus Castanhal, situado na Rod. BR 316 , Km63 S/N, Bairro: Titanlândia. Castanhal – Pará;

O(s) fornecedor(es) terá(ão) o prazo máximo de 2 dias úteis a partir da abertura dos envelopes para entregar a amostra.

O julgamento das amostras será para verificar se os mesmos se encontram de acordo com as especificações da chamada pública.

Quando houver necessidade, a Comissão submeterá o/ os itens desta aquisição a análises técnicas laboratoriais para avaliar a qualidade química e biológica.

Subcontratação

Não será admitida a subcontratação do objeto contratual.

MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO

Condições de Entrega

As parcelas serão entregues nos seguintes prazos e condições:
	Produtos
	Unidade
	Quant.
	Periodicidadede Entrega

	Abobora
	Kg
	80
	Mensal

	Alface
	Maços
	100
	Mensal

	Banana Regional
	Kg
	100
	Mensal

	Cebolinha
	Maço
	100
	Mensal

	Chicória
	Maço
	50
	Mensal

	Coentro
	Maço
	100
	Mensal

	Corante de Urucum
	litro
	50
	Mensal

	Couve Manteiga
	Maço
	50
	Mensal

	Farinha de mandioca
	Kg
	800
	Mensal

	Farinha de tapioca
	Kg
	10
	Mensal

	Fécula de mandioca
	Kg
	20
	Mensal

	Feijão caupi
	Kg
	100
	Mensal

	Feijão de corda
	Maço
	10
	Mensal

	Filé de tilápia
	Kg
	150
	Mensal

	Frango Caipira congelado:Corte:peito sem osso
	Kg
	150
	Mensal

	Frango Caipira congelado:Corte: coxa e sobrecoxa
	Kg
	150
	Mensal

	Jambú
	Maço
	30
	Mensal

	Laranja
	Unidade
	800
	Mensal

	Limão
	Kg
	10
	Mensal

	Macaxeira
	Kg
	80
	Mensal

	Maniva
	Kg
	20
	entrega (Outubro)

	Maxixe
	Kg
	10
	Mensal

	Melancia
	Kg
	150
	Mensal

	Milho verde
	Kg
	10
	Mensal

	Ovo
	Cuba
	10
	Mensal

	Pepino
	Kg
	80
	Mensal

	Pimentinha verde
	Kg
	10
	Mensal

	Polpa de acerola
	Kg
	10
	Mensal

	Polpa cupuaçu
	Kg
	10
	Mensal

	Polpa maracujá
	Kg
	10
	Mensal

	Quiabo
	Kg
	5
	Mensal

	Repolho
	Kg
	100
	Mensal

	Tangerina
	Kg
	100
	Mensal


Caso não seja possível a entrega na data assinalada, a empresa deverá comunicar as razões respectivas com pelo menos 03(Três) dias de antecedência para que qualquer pleito de prorrogação de prazo seja analisado, ressalvadas situações de caso fortuito e força maior.

Os bens deverão ser entregues no seguinte endereço Rodovia BR 316, km 61, s/n, Titanlândia, CEP: 68741-740, CASTANHAL/PA, A/C do Setor de Almoxarifado e Patrimônio (para itens não perecíveis), e Rodovia BR 316, km 61, s/n, Titanlândia, CEP: 68741-740, CASTANHAL/PA, A/C no Núcleo de alimentação e nutrição (Restaurante Estudantil) para itens perecíveis. 
 No caso de produtos perecíveis, o prazo de validade na data da entrega não poderá ser inferior a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.
O Hortifruti deverá apresentar maturação adequada, frescos, íntegros e de tamanhos de acordo ao solicitado no descritivo.

Os gêneros devem estar acondicionados em embalagens íntegras, sem a presença de elementos estranhos, manchas ou odor não característicos, onde os produtos de hortifruti deverão ser entregues em caixas vazadas, higienizadas adequadamente, sem presença de resíduos ou sujidades.

Nas caixas vazadas, entregue nas escolas com os produtos da agricultura familiar, deverão constar as seguintes informações:

a)
– Nome do fornecedor;

b)
– Nome do produto entregue; 

c) – Nome da unidade de ensino;

d) – Data da entrega;

e)
– Quantidade do produto entregue.

O veículo que transportará os alimentos deverá apresentar condições adequadas de higiene e manutenção. O entregador deve estar com roupas limpas e apresentar asseio pessoal. Deve respeitar as normas da unidade de ensino e ser atencioso e respeitar os funcionários do setor. 

Os produtos manipulados, de produção própria, só serão aceito o fornecimento dos produtos que estiverem de acordo com as especificações mínimas exigidas abaixo:

•
Identificação do produto;

•
Embalagem intacta;

•
Data de fabricação;

•
Data de validade;

•
Peso líquido;

•
Nome do fabricante;

•
Informação nutricional;

•
Ingredientes;

•
Embalagem: Todos os produtos entregues deverão ser acondicionados em sacos polietileno, atóxico, resistente e transparente de forma que o produto seja entregue íntegro, tendo rotulagem de acordo com a legislação vigente (os sacos de polietileno não serão devolvidos ao fornecedor). 

MODELO DE GESTÃO DO CONTRATO

O contrato deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as normas da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua inexecução total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execução será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante simples apostila.

As comunicações entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrônica para esse fim.

O órgão ou entidade poderá convocar representante da empresa para adoção de providências que devam ser cumpridas de imediato.

Após a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o órgão ou entidade poderá convocar o representante da empresa contratada para reunião inicial para apresentação do plano de fiscalização, que conterá informações acerca das obrigações contratuais, dos mecanismos de fiscalização, das estratégias para execução do objeto, do plano complementar de execução da contratada, quando houver, do método de aferição dos resultados e das sanções aplicáveis, dentre outros.

Fiscalização

A execução do contrato deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.

Fiscalização Técnica

O fiscal técnico do contrato acompanhará a execução do contrato, para que sejam cumpridas todas as condições estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administração.

O fiscal técnico do contrato anotará no histórico de gerenciamento do contrato todas as ocorrências relacionadas à execução do contrato, com a descrição do que for necessário para a regularização das faltas ou dos defeitos observados.

Identificada qualquer inexatidão ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitirá notificações para a correção da execução do contrato, determinando prazo para a correção.

O fiscal técnico do contrato informará ao gestor do contato, em tempo hábil, a situação que demandar decisão ou adoção de medidas que ultrapassem sua competência, para que adote as medidas necessárias e saneadoras, se for o caso.

No caso de ocorrências que possam inviabilizar a execução do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicará o fato imediatamente ao gestor do contrato.

O fiscal técnico do contrato comunicará ao gestor do contrato, em tempo hábil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas à renovação tempestiva ou à prorrogação contratual.

Fiscalização Administrativa

O fiscal administrativo do contrato verificará a manutenção das condições de habilitação da contratada, acompanhará o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalização de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatórios pertinentes, caso necessário.

Caso ocorra descumprimento das obrigações contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuará tempestivamente na solução do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providências cabíveis, quando ultrapassar a sua competência.

Além do disposto acima, a fiscalização contratual obedecerá às seguintes rotinas:

Verificação da compatibilidade do produto entregue com o especificado na compra. 

A fiscalização de que trata esta cláusula não exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeições técnicas, vícios redibitórios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorrência desta, não implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade. 

Gestor do Contrato

Cabe ao gestor do contrato:

coordenar a atualização do processo de acompanhamento efiscalização do contrato contendo todos os registros formais da execução no histórico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de serviço, do registro de ocorrências, das alterações e das prorrogações contratuais, elaborando relatório com vistas à verificação da necessidade de adequações do contrato para fins de atendimento da finalidade da administração.

acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorrências relacionadas à execução do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, à autoridade superior àquelas que ultrapassarem a sua competência.

acompanhar a manutenção das condições de habilitação da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotará os problemas que obstem o fluxo normal da liquidação e do pagamento da despesa no relatório de riscos eventuais.

emitir documento comprobatório da avaliação realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigações assumidas pelo Contratado, com menção ao seu desempenho na execução contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigações.

tomar providências para a formalização de processo administrativo de responsabilização para fins de aplicação de sanções, a ser conduzido pela comissão de que trata o art. 158 da Lei nº 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competência para tal, conforme o caso.

elaborar relatório final com informações sobre a consecução dos objetivos que tenham justificado a contratação e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administração.

enviar a documentação pertinente ao setor de contratos para a formalização dos procedimentos de liquidação e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalização e gestão nos termos do contrato.

INFRAÇÕES E SANÇÕES ADMINISTRATIVAS
Comete infração administrativa, nos termos da Lei nº 14.133, de 2021, o Contratado que:

der causa à inexecução parcial do contrato;

der causa à inexecução parcial do contrato que cause grave dano à Administração ou ao funcionamento dos serviços públicos ou ao interesse coletivo;

der causa à inexecução total do contrato;

ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da contratação sem motivo justificado;

apresentar documentação falsa ou prestar declaração falsa durante a execução do contrato;

praticar ato fraudulento na execução do contrato;

comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013.
Serão aplicadas ao Contratado que incorrer nas infrações acima descritas as seguintes sanções:

Advertência, quando o Contratado der causa à inexecução parcial do contrato, sempre que não se justificar a imposição de penalidade mais grave;

Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alíneas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que não se justificar a imposição de penalidade mais grave;

Declaração de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alíneas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alíneas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposição de penalidade mais grave.
Multa:
Moratória, para as infrações descritas no item “d”, de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias.

SUPRIMIDO;

SUPRIMIDO.
Compensatória, para as infrações descritas acima alíneas “e” a “h” de 10% (dez por cento)a 15% (quinze por cento) do valor da contratação.

Compensatória, para a inexecução total do contrato prevista acima na alínea “c”, de 10% (dez por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratação.

Compensatória, para a infração descrita acima na alínea “b”, de 10% (dez por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratação.

Compensatória, em substituição à multa moratória para a infração descrita acima na alínea “d”, de 5% (cinco por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratação.

Compensatória, para a infração descrita acima na alínea “a”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento)do valor da contratação[, ressalvadas as seguintes infrações também enquadráveis nessa alínea:]
A aplicação das sanções previstas neste Termo de Referêncianão exclui, em hipótese alguma, a obrigação de reparação integral do dano causado ao Contratante.

Todas as sanções previstas neste Termo de Referência poderão ser aplicadas cumulativamente com a multa.
Antes da aplicação da multa será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de sua intimação.

Se a multa aplicada e as indenizações cabíveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferença será descontada da garantia prestada ou será cobrada judicialmente.

A multa poderá ser recolhida administrativamente no prazo máximo de XX (xxxxx) dias, a contar da data do recebimento da comunicação enviada pela autoridade competente.

A aplicação das sanções realizar-se-á em processo administrativo que assegure o contraditório e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e parágrafos do art. 158 da Lei nº 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaração de inidoneidade para licitar ou contratar.

Para a garantia da ampla defesa e contraditório, as notificações serão enviadas eletronicamente para os endereços de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

Os endereços de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serão considerados de uso contínuo da empresa, não cabendo alegação de desconhecimento das comunicações a eles comprovadamente enviadas.
Na aplicação das sanções serão considerados:

a natureza e a gravidade da infração cometida;

as peculiaridades do caso concreto;

as circunstâncias agravantes ou atenuantes;
os danos que dela provierem para o Contratante;e

a implantação ou o aperfeiçoamento de programa de integridade, conforme normas e orientações dos órgãos de controle.
Os atos previstos como infrações administrativas na Lei nº 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitações e contratos da Administração Pública que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei nº 12.846, de 2013, serão apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

A personalidade jurídica do Contratado poderá ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a prática dos atos ilícitos previstos neste Termo de Referência ou para provocar confusão patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanções aplicadas à pessoa jurídica serão estendidos aos seus administradores e sócios com poderes de administração, à pessoa jurídica sucessora ou à empresa do mesmo ramo com relação de coligação ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditório, a ampla defesa e a obrigatoriedade de análise jurídica prévia.

O Contratante deverá, no prazo máximo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de aplicação da sanção, informar e manter atualizados os dados relativos às sanções por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituídos no âmbito do Poder Executivo Federal.

As sanções de impedimento de licitar e contratar e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar são passíveis de reabilitação na forma do art. 163 da Lei nº 14.133, de 2021.
Os débitos do Contratado para com a Administração Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizações, não inscritos em dívida ativa, poderão ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido órgão decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo órgão ora Contratante, na forma da Instrução Normativa SEGES/ME nº 26, de 13 de abril de 2022.
CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E DE PAGAMENTO

Recebimento
Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responsável pelo acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua conformidade com as especificações constantes no Termo de Referência e na proposta.

Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisório, quando em desacordo com as especificações constantes no Termo de Referência e na proposta, devendo ser substituídos no prazo de 7 (sete) dias, a contar da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades.

O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de 10 (dez) dias úteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente pela Administração, após a verificação da qualidade e quantidade do material e consequente aceitação mediante termo detalhado.
Para as contratações decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei nº 14.133, de 2021, o prazo máximo para o recebimento definitivo será de até 10 (dez) dias úteis.

O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a aferição do atendimento das exigências contratuais.

No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade e quantidade, deverá ser observado o teor do art. 143 da Lei nº 14.133, de 2021, comunicando-se à empresa para emissão de Nota Fiscal quantoà parcela incontroversa da execução do objeto, para efeito de liquidação e pagamento.

O prazo para a solução, pelo Contratado, de inconsistências na execução do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas pela Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado para os fins do recebimento definitivo.

O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez e pela segurança dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do contrato.

As atividades de montagem, instalação e quaisquer outras necessárias para o funcionamento ou uso do bem correrão por conta do Contratado e são condição para o recebimento do objeto.

Liquidação

Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de dez dias úteis para fins de liquidação, na forma desta seção, prorrogáveis por igual período, nos termos do art. 7º, §3º da Instrução Normativa SEGES/ME nº 77/2022.

O prazo de que trata o item anterior será reduzido à metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogação, no caso de contratações decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei nº 14.133, de 2021.

Para fins de liquidação, o setor competente deverá verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente apresentado expressa os elementos necessários e essenciais do documento, tais como: 

o prazo de validade;

a data da emissão; 

os dados do contrato e do órgão contratante;

o período respectivo de execução do contrato; 

o valor a pagar; e

eventual destaque do valor de retenções tributárias cabíveis.

Havendo erro na apresentação da nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, ou circunstância que impeça a liquidação da despesa, esta ficará sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regularização da situação, sem ônus ao Contratante;

A nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente deverá ser obrigatoriamente acompanhado da comprovação da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação mencionada no art. 68 da Lei nº 14.133, de 2021.

A Administração deverá realizar consulta ao SICAF para:

verificar a manutenção das condições de habilitação exigidas;

identificar possível razão que impeça a participação em licitação/contratação no âmbito do órgão ou entidade, tais como a proibição de contratar com a Administração ou com o Poder Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas.

Constatando-se, junto ao SICAF, a situação de irregularidade do Contratado, será providenciada sua notificação, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, regularize sua situação ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, a critério do Contratante.

Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante deverá comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade fiscal quanto à inadimplência do Contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de seus créditos.
Persistindo a irregularidade, o Contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa. 
Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se decida pela rescisão do contrato, caso o Contratado não regularize sua situação junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

O pagamento será efetuado no prazo de até 10 (dez) dias úteis contados da finalização da liquidação da despesa, conforme seção anterior, nos termos da Instrução Normativa SEGES/ME nº 77, de 2022.
No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serão atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realização, mediante aplicação do índice IPCA/IBGEde correção monetária.
Forma de pagamento

O pagamento será realizado por meio de ordem bancária, para crédito em banco, agência e conta corrente indicados pelo Contratado.

Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancária para pagamento.
Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável.
Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serão retidos na fonte, quando da realização do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislação vigente.
O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar nº 123, de 2006, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de comprovação, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributário favorecido previsto na referida Lei Complementar.
Cessão de crédito
É admitida a cessão fiduciária de direitos creditícios com instituição financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na Instrução Normativa SEGES/ME nº 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente tópico.

As cessões de crédito não abrangidas pela Instrução Normativa SEGES/ME nº 53, de 8 de julho de 2020 dependerão de prévia aprovação do Contratante.

A eficácia da cessão de crédito não abrangidas pela Instrução Normativa SEGES/ME nº 53, de 8 de julho de 2020, em relação à Administração, está condicionada à celebração de termo aditivo ao contrato administrativo.

Sem prejuízo do regular atendimento da obrigação contratual de cumprimento de todas as condições de habilitação por parte do Contratado (cedente), a celebração do aditamento de cessão de crédito e a realização dos pagamentos respectivos também se condicionam à regularidade fiscal e trabalhista do cessionário, bem como à certificação de que o cessionário não se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Público, conforme a legislação em vigor, ou de receber benefícios ou incentivos fiscais ou creditícios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei nº 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.
O crédito a ser pago à cessionária é exatamente aquele que seria destinado à cedente (Contratado) pela execução do objeto contratual, restando absolutamente incólumes todas as defesas e exceções ao pagamento e todas as demais cláusulas exorbitantes ao direito comum aplicáveis no regime jurídico de direito público incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovação do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuízos causados à Administração.
A cessão de crédito não afetará a execução do objeto contratado, que continuará sob a integral responsabilidade do Contratado.
Reajuste

Os preços inicialmente contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano contado da data do orçamento estimado, em (na data de apresentação da proposta do licitante).
Após o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os preços iniciais serão reajustados, mediante a aplicação, pelo Contratante, do índice IPCA/IBGE, exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.

Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos efeitos financeiros do último reajuste.

No caso de atraso ou não divulgação do(s) índice (s) de reajustamento, o Contratante pagará ao Contratado a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo seja(m) divulgado(s) o(s) índice(s) definitivo(s).

Nas aferições finais, o(s) índice(s) utilizado(s) para reajuste será(ão), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

Caso o(s) índice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma não possa(m) mais ser utilizado(s), será(ão) adotado(s), em substituição, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislação então em vigor.

Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

O reajuste será realizado por apostilamento.

FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO

Forma de seleção e critério de julgamento da proposta

O fornecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de DISPENSA DE LICITAÇÃO, denominada CHAMADA PUBLICA, sob a forma PRESENCIAL, com adoção do critério de julgamento conforme ordem de prioridade hierárquica definida pela Resolução FNDE nº 06/2020 (atualizada pela Resolução CD/FNDE nº 03/2025). 

Forma de fornecimento
O fornecimento do objeto será parcelado.
Exigências de habilitação

As exigências de habilitação jurídica, fiscal, social e trabalhista são as discriminadas no edital desta Chamada Pública. 

 As regras de desempate entre propostas são as discriminadas no edital desta Chamada Pública. 

ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO

Valor (R$): 614.247,20

9.1. O valor total estimado desta aquisição é de R$ 614.247,20(seiscentos e quatorze mil, duzentos e quarenta e sete reais e vinte centavos), a ser pago ao fornecedor a agricultura familiar, empreendedor rural e/ou suas organizações pela venda dos gêneros alimentícios, em atendimento ao § 4º, art. 31, da Resolução CD/FNDE nº 06/2020. 

9.2. Os preços contratados são fixos e irreajustáveis.

ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA

As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos consignados no Orçamento Geral da União.

A contratação será atendida pela seguinte dotação:

Gestão/unidade: [26416/158308];

Fonte de recursos: [...];

Programa de trabalho: [...];

Elemento de despesa: [...];e

Plano interno: [...].
A dotação relativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação da Lei Orçamentária respectiva e liberação dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

DISPOSIÇÕES FINAIS

As informações contidas neste Termo de Referência não são classificadas como sigilosas, exceto o custo estimado da contratação, que possui caráter sigiloso até o julgamento das propostas].
Castanhal(Pa), 15 de Abril de 2025.
______________________________
Márcia Daniely de Castro Menezes
Nutricionista CRN7/3047
SIAPE 2116194

Atualizado por Luzia dos Santos Alves

Presidente da CEL

Em 23/02/2026

APENDICE 1 AO ANEXO I
Estudos Técnicos Preliminares
1. Informações Básicas
Número do processo: 23051.009233/2025-40

2. Descrição da necessidade
2.1. A necessidade de contratação aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS da AGRICULTURA FAMILIAR e do EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE e destina-se ao preparo das refeições oferecidas aos alunos matriculados no período letivo de 2026/2027 do Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia do Pará/IFPA – Campus Castanhal.

2.2. Essa demanda tem por necessidade o fornecimento de refeições balanceadas nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente como constituintes da alimentação aos seus estudantes nas refeições (desjejum, almoço e jantar) de acordo com a cultura regional e, neste sentido, é imprescindível a aquisição dessa natureza, subsidiados pelo Programa Nacional de Assistência Estudantil PNAES, regulamentado pelo Decreto nº 7.234, de 19 de julho de 2010.

(...)

Art. 2o  São objetivos do PNAES:

I – democratizar as condições de permanência dos jovens na educação superior pública federal;

II - minimizar os efeitos das desigualdades sociais e regionais na permanência e conclusão da educação superior;

III - reduzir as taxas de retenção e evasão; e

IV - contribuir para a promoção da inclusão social pela educação.

(...)

2.3. No âmbito do IFPA é regimentado pela RESOLUÇÃO Nº 07/2020- CONSUP DE 08 DE JANEIRO DE 2020, que tem entre seus objetivos garantir a permanência estudantil por meio da oferta de alimentação.
(...)
Art.21 Com o objetivo de garantir a permanência do estudante na instituição, o PAE
 no IFPA deverão contemplar as seguintes áreas:

- Moradia estudantil;

-Alimentação;

-Transporte;

- Atenção à saúde;

-Inclusão digital;

-Cultura;

-Esporte;

-Creche;

-Apoio pedagógico;

-Acesso, participação e aprendizagem de estudantes com deficiência, transtornos globais do desenvolvimento e altas habilidades e superdotação.
(...)

2.4. O Restaurante Estudantil atenderá em média 1.350 alunos diariamente.

2.5. Desse total, são atendidos cerca de 250 residentes, alunos em internato pleno.

2.6. Os serviços são considerados “comuns” pois enquadram-se na classificação nos termos do inciso XIII do Art. 6º da LEI Nº 14.133, DE 1º DE ABRIL DE 2021 “- bens e serviços comuns: aqueles cujos padrões de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificações usuais de mercado;”

2.7. A presente Chamada Pública visa obter a proposta mais vantajosa para aquisição do referido objeto, contribuindo para o desenvolvimento das atividades do Núcleo de Alimentação e Nutrição e atendimento da comunidade estudantil de educação técnica, profissional e tecnológica além da graduação com o ensino superior.

2.8. O Núcleo de Alimentação e Nutrição, o qual engloba o Restaurante Estudantil do Campus, está atrelado ao êxito no contrato de fornecimento de gêneros alimentícios em geral para a confecção diária de refeições aos discentes do campus Castanhal/IFPA, para o período letivo vigente, contabilizando 12 meses.

2.9. São ofertadas aos discentes matriculados no campus três refeições diárias (café da manhã, almoço e jantar). Deve-se considerar ainda, a provável elevação no número de refeições servidas, devido a expansão de cursos no campus Castanhal e consequente aumento do número de discentes matriculados. 

2.10. Justificando-se ainda, nos termos da RESOLUÇÃO Nº 07/2020- CONSUP DE 08 DE JANEIRO DE 2020, que tem entre seus objetivos garantir a permanência estudantil por meio da oferta de alimentação.

(...)
Art.21 Com o objetivo de garantir a permanência do estudante na instituição, o PAE
 de cada campus deverá priorizar as seguintes áreas de ação:

— moradia estudantil;

— alimentação;

— transporte; e

— apoio pedagógico (material pedagógico).

(...)
Art.20Poderão ser contemplados com os auxílios da Assistência Estudantil os estudantes regularmente matriculados nos cursos ofertados pelo IFPA, de todos os níveis e modalidades de ensino, desde que estejam comprovadamente em situação de vulnerabilidade social.
§ 1° não poderão ser contemplados estudantes regularmente matriculados em cursos de pós-graduação lato sensu ou strict° sensu. 

§ 2° Os estudantes matriculados em cursos de Formação Inicial e Continuada (FIC) poderão ser contemplados com recursos da assistência estudantil, desde que tenham carga horária igual ou superior a 160h e não recebam recursos financeiros de outros programas e/ou convênios para este fim.
§ 3°Os estudantes matriculados em cursos FIC somente poderão ser contemplados com parcelas de auxílios dentro do período de plena execução do respectivo curso e com auxílios compatíveis às necessidades de permanência e êxito do estudante.
(...)

2.11. Tal aquisição resulta de necessidade periódica de recomposição do estoque de gêneros alimentícios no âmbito do IFPA campus Castanhal, sendo que, neste caso, pretende-se suprir as necessidades diárias deste Campus, para confecção das 3 refeições diárias servidas aos discentes. 

2.12. Deverão ser cotados preços unitários e totais, em moeda nacional, em algarismo e por extenso, com no máximo 02 casas decimais após a vírgula (ex. R$ 0,01), observando-se as especificações necessárias indicadas neste instrumento, presumindo-se estarem inclusos os encargos que incidem ou venham a incidir sobre o objeto licitado, incluindo todas as despesas que influam no custo, tais como: impostos, taxas, transportes, entrega no local, seguros, encargos fiscais e todos os ônus diretos.
3. Área requisitante

Núcleo de Alimentação e Nutrição - Márcia Daniely de Castro Menezes (Nutricionista CRN7/3047).

4. Descrição dos Requisitos da Contratação
4.1. Trata-se de aquisição de gêneros alimentícios oriundos da agricultura familiar e os requisitos da contratação abrangem o seguinte:
4.1. As quantidades solicitadas referem-se à previsão de consumo do ano letivo de 2026-2027, no entanto, as entregas deverão ser fracionadas em quantidades específicas, de acordo com a necessidade do requisitante;

4.2 A entrega dos produtos terá início de acordo com a necessidade do órgão ou quando do término da vigência da última contratação realizada por este Órgão para este tipo de objeto, oriunda de um processo de Chamada Publica;

4.3 . Os gêneros alimentícios não perecíveis deverão ser entregues no Setor de Almoxarifado e Patrimônio e os perecíveis no Núcleo de Alimentação e Nutrição, no horário da manhã 08:00h às 12:00h e tarde 14:00h às 17:00h, no seguinte endereço: Rodovia BR 316, km 63, s/n, Saudade, CEP: 68740-970, CASTANHAL/PA.
O fornecimento dos gêneros alimentícios será, de forma parcelada, conforme cronograma semanal e quinzenal quantitativo e qualitativo elaborado por Responsável Técnico do Setor, contados da data de recebimento da nota de empenho pelo fornecedor, sob pena de sanções administrativas.

A qualidade dos produtos será observada no momento da entrega dos mesmos.

Os gêneros alimentícios poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificações constantes no Termo de Referência, devendo ser substituídos no prazo de 05 dias, a contar da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação das 
5 - Levantamento de Mercado
5.1.. O levantamento no mercado local foi feito inicialmente pelo Setor requisitante, baseado em contratações anteriores, sendo atualizada pelo Setor responsável pela Pesquisa de preços da unidade Executora ( IFPA).

6 - Descrição da solução como um todo
6.1. Os Órgãos da Administração Pública do Ministério da Educação, especificamente as Universidades e os Institutos Federais necessitam fornecer refeições balanceadas nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente como constituintes da alimentação aos seus estudantes.  

6.2. Assim, por se tratar de bem de uso comum e consumo quase imediato, a aquisição de gêneros alimentícios, por si só, já é quase a solução completa, dependendo apenas do cozimento e pessoas para servir.

6.3. O Restaurante possui espaço próprio com equipamentos e utensílios adequados para preparar e servir refeições aos seus estudantes, utilizando os gêneros ora propostos. Também dispõe de pessoas capacitadas para o preparo, distribuição e controle das refeições a serem servidas.

6.4. Diante do exposto têm-se os elementos necessários para compor a solução completa a ser concretizada com a aquisição dos gêneros propostos.
Estimativa das quantidades a serem Contratadas
Observada a natureza do objeto, para a estimativa das quantidades utilizou-se como referência o número de estudantes devidamente matriculados com aumento desse quantitativo em relação ao semestre anterior e previsão de acréscimo para os períodos subsequentes.
Tabela de itens
	Item
	Produto (Descrição/Especificação)
	Unidade
	Quantidade

	1
	Abóbora, In natura, isento de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isentos de bolores, e limpos. Grau de maturação adequado ao consumo,

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte
	Kg
	1000

	2
	Alface, tipo crespa extra, de primeira qualidade, coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvida, intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, com suas condições estar de acordo com a legislação pertinente.
	Maços 

(200g)
	1500

	3
	Banana Regional, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isentos de bolores, larvas ou bichos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	Kg
	2.000

	4
	Batata doce de 1ª qualidade, in natura, tamanho e coloração uniforme, polpa firme, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizantes, acondicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	kg
	500

	5
	Cariru de 1º qualidade, em maço in natura, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizantes, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	Maço 

(200g)
	400

	6
	Cebolinha, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica.
	Maços

(200g)
	1.000

	7
	Chicória, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica. 
	Maços

(200g)
	1000

	8
	Coentro, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica. 
	Maços

(200g)
	1.000

	9
	Corante de Urucum, líquido, extraído por processo artesanal. Embalagem plástica atóxica contendo 1,0 litro, contendo etiqueta com data de fabricação e validade.
	Litro
	700

	10
	Couve Manteiga, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Maços

(200g)
	1000

	11
	Farinha de Mandioca, Branca, seca, grossa, torrada, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Prazo de validade mínimo de 07 (sete) meses a contar da entrega. Embalado em saco plástico, atóxico, transparente, contendo 1,0 Kg.
	Kg
	15.000

	12
	Farinha de tapioca. Farinha seca, grossa, branca, acondicionada em embalagem plástica transparente de 1 kg, isenta de matéria prima terrosa e parasitos, não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa.
	Kg
	300

	13
	Fécula de mandioca. Goma de mandioca peneirada. Embalagens de 1 kg. Devem ser  fabricados a partir de matérias primas sãs e  limpas, isentas de matéria  terrosa  e  de parasitos.  Não  podem  estar  úmidos,  fermentados ou  rançosos. 
	Kg
	500

	14
	Feijão Caupi, Isento de sujidades, parasitas e larvas. Prazo de validade mínimo de 07 (sete) meses a contar da entrega. Embalado em saco plástico, atóxico, transparente, contendo 1,0 Kg.
	Kg
	1000

	15
	Feijão de corda. Feijão de Corda ou de Metro; Unidade de maço; acondicionado em embalagem apropriada.
	Maço
	400

	16
	Filé de tilápia in natura, sem espinha, congelado. Congelado, sem pele, com características próprias preservadas, adequadas para o consumo, em embalagem plástica transparente de até 5 Kg. A rotulagem deve conter: Data do processamento e de fabricação, procedência nome ou marca, nº de registro de Inspeção Municipal, e ou Vigilância Sanitária.
	Kg
	2.000

	17
	Frango Caipira congelado. Corte: peito com osso: Carne de frango tipo peito com osso congelado, não temperado com pele, com adição de água de no máximo 4%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Com etiquetas de identificação (validade, peso, procedência, número do registro no SIF, SIE ou SIM) em cada embalagem. Devem ser mantidos sob congelamento a -18ºc e estar de acordo com as exigências do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Validade: o produto deve conter data de fabricação de até 30 dias anteriores à data de entrega. Embalagem primária: Sacos plásticos resistentes contendo 1 Kg. Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado de capacidade até 20 kg.
	Kg
	3.000

	18
	Frango Caipira congelado. Corte: coxa e sobrecoxa: Carne de frango tipo coxa e sobrecoxa com osso congelado, não temperado com pele, com adição de água de no máximo 4%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Com etiquetas de identificação (validade, peso, procedência, número do registro no SIF, SIE ou SIM) em cada embalagem. Devem ser mantidos sob congelamento a -18ºc e estar de acordo com as exigências do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Validade: o produto deve conter data de fabricação de até 30 dias anteriores à data de entrega. Embalagem primária: Sacos plásticos resistentes contendo 1 Kg. Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado de capacidade até 20 kg.
	Kg
	3.000

	19
	Jambú, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte. As folhas devem apresentar-se na cor verde característica. Maço com no mínimo 300g
	mç
	400

	20
	Laranja, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado. Peso mínimo 180(g), sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Unid.
	8.300

	21
	Limão Tahiti, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado (Saco com 20,0 Kg)
	kg
	300

	22
	Macaxeira embalada á vácuo Kg: Pacotes individuais, em embalagem plástica primaria transparente a vácuo de 1 kg, padronizada, com a identificação do fornecedor contendo, no mínimo, as seguintes informações: tabela de valor nutricional, identificação de origem, data de fabricação, prazo de validade,  produzido em local apropriado, em conformidade com a legislação vigente, todas as informações da embalagem deverão estar descritas de forma clara.
	Kg
	900

	23
	Maniva pré cozida 
Maniva pré-cozida, de primeira qualidade, moída, íntegra, boa consistência, isenta de sujidades e objetos estranhos. Embalagem de 1 kg, congelada. identificação de origem, data de fabricação, prazo de validade,  produzido em local apropriado, em conformidade com a legislação vigente, todas as informações da embalagem deverão estar descritas de forma clara.
	kg
	40

	24
	Maxixe com característica tenra, fresca, verde, de colheita recente, sem sinais de amarelamento, com grau de maturação adequada, isento de substâncias terrosas, sujidades e corpos estranhos.
	Kg
	400

	25
	Melancia, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado.
	Kg
	1.700

	26
	Milho Verde, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado
	Kg
	300

	27
	Ovo Caipira ovo de galinha caipira, tamanho médio. Limpo, sem resíduo. Entrega em bandeja com 30 unidades, com invólucro em PVC atóxico. 
	Cuba
	1.100

	28
	Pepino De 1ª qualidade, in natura, apto para consumo, com peso médio de 200g.
	Kg
	1000

	29
	Pimenta do Reino, Moída, seca. Embalagem contendo 1,0 Kg. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	20

	30
	Pimentinha Verde, de primeira qualidade, in natura, isento de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos, isentos de bolores. Limpos
	Kg
	200

	31
	Polpa de Acerola, congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade. com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300

	32
	Polpa de Cajá (Taperebá),  congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300

	33
	Polpa de cupuaçu Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária.
	Kg
	300

	34
	Polpa de Maracujá, congelada, Congelada, concentrada, puro fruto, sem adição de água, boa qualidade, sem presença de impurezas, embalagem plástica, pacote de 1 kg, boa conservação. Validade 06 meses da data de fabricação e apresentar analise laboratorial de acordo com Padrão de Identidade e Qualidade, com informações nutricionais de acesso ao consumidor. Proveniente de estabelecimento com Selo de Inspeção Sanitária
	Kg
	300

	35
	Pupunha, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado
	Kg
	200

	36
	Quiabo de tamanho médio, no ponto de maturação, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas, livres de resíduos de fertilizantes, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	100

	37
	Repolho Verde, In natura, apresentando grau de maturação adequado ao consumo. Livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	1.300

	38
	Tangerina, In natura, tamanho uniforme, grau de maturação adequado ao consumo. Frutos limpos e isentos de traumatismos, fendas e outras lesões ou danos. Isento de terra ou manchas de qualquer natureza, pedrado ou bichado. Peso mínimo 180(g). Sem danos físicos e mecânicos oriundos do transporte.
	Kg
	2.000

	
	TOTAL
	
	


Equipe de Planejamento de Contratação avalia como indispensável a contratação de fornecedores de gêneros alimentícios produzidos pela agricultura familiar e do empreendedor familiar rural ou de suas organizações para atendimento da comunidade estudantil de educação técnica, profissional, e tecnológica e graduação superior, visando garantir e ampliar as condições de permanência dos estudantes no IFPA - CAMPUS CASTANHAL, através do Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE.

7.3 O RE atenderá a 1350 comensais. Desse total, cerca 250 são estudantes residentes. Isto é, a alimentação inclui desjejum, almoço e jantar para os alunos residentes, almoço e jantar para todos os alunos matriculados dos níveis técnicos e superior.
Estimativa do Valor da Contratação

8.1. O preço de aquisição de cada produto será o preço médio pesquisado por, no mínimo, três mercados em âmbito local, com preferência para a feira do produtor da agricultura familiar, quando houver, já considerados os insumos exigidos no edital de chamada pública, tais como despesas com frete, embalagem, encargos e quaisquer outros necessários para o fornecimento do produto. Ainda mais, utilizada na aferição dos preços de mercado, poderá fazer uso de parcerias, assim como, entidades de assistência técnica e extensão rural, universidades, organizações da agricultura familiar, secretarias de agricultura, entre outros.

Justificativa para o parcelamento ou não da Solução

Em regra, conforme alínea b)  do Art. 40. da LEI Nº 14.133, DE 1º DE ABRIL DE 2021, os serviços deverão ser divididos em tantas parcelas quantas se comprovarem técnica e economicamente viáveis, procedendo-se à licitação com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade sem perda da economia de escala.

O órgão contratante poderá dividir a quantidade total dos itens, em entregas, de acordo com a necessidade de atendimento do setor e capacidade de armazenamento do órgão, observada a quantidade mínima, o prazo e o local de entrega ou de prestação dos serviços.
CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Contratações correlatas são aquelas que guardam relação com o objeto principal, interligando-se a essa prestação do serviço, mas que não precisam, necessariamente, ser adquiridas para a completa prestação do objeto principal.

As contratações interdependentes são aquelas que precisam ser contratadas juntamente com o objeto principal para sua completa prestação.

Não se verifica contratações correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratação desta demanda.
Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
No âmbito nacional, a assistência estudantil está regulamentada pelo Decreto n° 7.234/2010, e tem como objetivo garantir e ampliar as condições de permanência dos jovens na educação técnica, profissional, e tecnológica e superior, prevendo, inclusive, o fornecimento de alimentação (art. 3°, § 1°, inciso II).

No âmbito da IFPA, o objeto aqui apresentado está em conformidade com o planejamento institucional que pode ser observado no PLANO DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL PDI 2024-2028, disponível em < https://transparencia.ifpa.edu.br/arquivos/transparencia-e-prestacao-de-contas/planejamento/pdi-plano-de-desenvolvimento-institucional/649-pdi-2024-2028  >, bem como, a RESOLUCAO RESOLUÇÃO Nº 07/2020- DE 08 DE JANEIRO DE 2020 -CONSUP/IFPA <https://proppg.ifpa.edu.br/normativas/2033-resolucao-n-07-2020-assistencia-estudantil/file>, que regulamenta a política de assistência estudantil no Instituto Federal de Educação, Ciencia e Tecnologia do Para-IFPA, inclusive quanto ao direito à alimentação, incluindo café da manhã, almoço, jantar e lanches.
Benefícios a serem alcançados com a contratação
A finalidade buscada pela Administração é evitar compras administrativas defeituosas, assim entendidas aquelas que se inviabilizem ao longo da execução do objeto ou que não assegurem o aproveitamento mais eficiente dos recursos públicos à medida que promove uma licitação satisfatória, reduzindo o risco de conflitos, impugnações e atrasos.

Em decorrência dos princípios da economicidade e da eficiência, foi realizado o adequado planejamento, escorado em estudos e pesquisas, a fim de obter propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, enfim, a melhor utilização dos recursos que lhe são disponibilizados.

Os resultados esperados são o fornecimento semanal de gêneros alimentícios, para manutenção das atividades do Restaurante Estudantil, que resultam no atendimento da necessidade de alimentação dos alunos regularmente matriculados de maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente.
Além destes resultados, o principal é atender os objetivos do Plano Nacional de Assistência Estudantil (PNAES), como a redução das taxas de retenção e evasão escolar, pois visa o atendimento dos estudantes em situação de vulnerabilidade socioeconômica, e o oferecimento de refeições diárias tem o intuito da inclusão social, da diminuição da fome e redução da evasão escolar, e consequentemente colaborando para aumento dos índices de permanência e êxito dos estudantes no âmbito do campus castanhal.
Providências a serem Adotadas

Tendo-se em vista a fiscalização do contrato será importante que o IFPA Campus Castanhal, será importante que os fiscais mantenham-se atualizados com relação a cursos de capacitação tanto de elaboração de termo de referência, como de fiscalização de contrato, frente às modificações da legislação que têm ocorrido, inclusive quanto a exigência de elaboração de estudos técnicos preliminares.
Possíveis Impactos Ambientais
Por se tratar de alimentos, in natura ou minimamente processados, o impacto ambiental é reduzido quando comparado com alimentos processados e ultraprocessados. Importante destacar que, a depender das características dos alimentos, o sistema de produção e de distribuição pode proteger o ambiente; ou, ao contrário, gerar ameaças aos recursos naturais e à  biodiversidade.

Nesse Contexto, o Guia Alimentar para População Brasileira, aprovado e publicado pelo Ministério da Saúde no ano de 2014, afirma que a manufatura, distribuição e comercialização de alimentos ultraprocessados são potencialmente danosas para o ambiente e, conforme a escala da sua produção, ameaçam a sustentabilidade do planeta. 

Isso fica simbolicamente demonstrado nas pilhas de embalagens desses produtos descartadas no ambiente, muitas não biodegradáveis, que desfiguram a paisagem e requerem o uso crescente de novos espaços e de novas e dispendiosas  tecnologias de gestão de resíduos. A demanda por açúcar, óleos vegetais e outras matérias-primas comuns na fabricação de alimentos ultraprocessados estimula monoculturas dependentes de agrotóxicos e uso intenso de fertilizantes químicos e de água, em detrimento da diversificação da agricultura. 

A sequência de processos envolvidos com a manufatura, distribuição e comercialização desses produtos envolve longos percursos de transporte e, portanto, grande gasto de energia e emissão de poluentes. A quantidade de água utilizada nas várias etapas da sua produção é imensa. A consequência comum é a degradação e a poluição do ambiente, a redução da  biodiversidade e o comprometimento de reservas de água, de energia e de muitos outros recursos naturais. Por todas as razões descritas acima, alimentos ultraprocessados devem ser evitados. 

 Dessa forma, a aquisição de alimentos da agricultura familiar, como os que se pretende adquirir neste processo de aquisição, tem um papel importante como estratégia de preservação ambiental, além de suas vantagens nutricionais já mencionadas anteriormente nesse documento.

15- Declaração de Viabilidade 
Os estudos preliminares evidenciaram que a contratação da solução aqui descrita, ou seja, fornecimento semanal de gêneros alimentícios, para manutenção das atividades do Restaurante Estudantil mostra-se possível tecnicamente e fundamentadamente necessária como vem ocorrendo ano a ano no IFPA Campus Castanhal, pois não se trata de apenas uma política de alimentação, mas é o principal subsídio de permanência e êxito estudantil, onde a maioria dos estudantes se encontra em situação de vulnerabilidade socioeconômica. Diante do exposto, declara-se ser perfeitamente viável a compra pretendida.
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